POPIS VYROBKU
Oenoferm® Terra je kvasinkovy kmen, selektovany z divoké kultury Saccharomyces cerevisiae
var.baynus, ktery neméni charakter terroir vin, nybrz ho uvoliiuje a podporuje. Soucasné je
zajistén jisty kvasny vykon az do konce, bez vytvareni nezadoucich, vedlejsich produktti kvaseni.
Povoleny podle soucasnych platnych zakonti a nafizeni EU. Testovan odbornou laboratofi na
Cistotu a kvalitu.

F3- Erbsloh produkéni proces kvasinek- Fit pro fermentaci (Fit for Fermentation)
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Oenoferm® Terra se pouZiva pro spontani kvasent,
ale se spolehlivym kvasnym pribéhem. Autenticka
vina mohou byt takto vinifikovdna. Vybrany
divoky, kvasinkovy kmen Oenoferm® Terra
prokvasi jak bilé tak také Cervené moSty resp.
rmuty neutralné a jisté. Hrozntim vlastni, primarni
aroma zustava spolehlivé zachovano a nebude
piekryto nezadoucimi vedlej$imi produkty
kvaSeni. Terroir vlastnosti, které jsou ovlivnény polohou, pidnimi poméry, mikroklimatem,
topografii, zpisobem obdélavani vinohradu a v neposledni fadé také rukopisem oenologa, se
podpofi. I ptes spontani kvaseni nevznikaji zadné neptijemné, prekryvajici vedlejsi tony, které by
mohly Cistotu téchto vin negativné ovlivnit. Zacatek kvaseni je velmi plynuly a kvaseni probiha
bez komplikaci az do dosazeni uplného kone¢ného stupné prokvaseni.

Ptizniva teplota kvaseni pro kvasny priubéh a senzoriku: Bilé mosty: 17 - 22 °C, cervené
moSty/rmuty 22 - 28 °C. Tolerance alkoholu: 14 % objem.

Kvasna
kinetika a
tvorba aroma

F3- proces-Fit pro fermentaci
Garantuje vylepseni kinetiky kvaseni

DAVKOVANI

Ptidani 20 — 30 g Oenoferm® Terra na 100 1 vyprodukuje optimalni mnozstvi Zivotaschopnych
kvasinkovych buné€k na ml mostu. Tato vysokda hustota bunék garantuje okamzity zacatek
kvasného procesu a dominaci nad divokou kulturou kvasinek.

POUZITI

Rehydratace Oenoferm® Terra se provadi v cca 10 nasobném mnozstvi vlazné smési mostu a
vody v poméru 1:1 (37 — 42 °C). Oenoferm® Terra pomalu promichat a nechat 20 minut bobtnat.
Kvasinkova suspenze se pak pfidd za michani do celé nadrze. Rozdil teplot mezi teplou
kvasinkovou suspenzi a chladnym mostem by nemél ¢init vic jak 8 °C. Jinak mize dojit
k takzvanému tepelnému Soku kvasinek a mnoho kvasinkovych bunék se poskodi.

Aby kvasinky vcas zesilily do své vitality, ptida se do rehydrované suspenze po cca. 10 minutach
biologicky aktivator kvasinek a vyZiva kvasinek VitaDrive® F3 ve stejném mmozstvi jako
kvasinky. Na pocatku kvasného procesu zkontrolovat teplotu, aby se kvasny proces drzel na
potiebné Grovni.

SKLADOVAN{
Vakuové baleno. Skladovat v chladu a suchu. Oteviend baleni ihned opét tésné uzaviit a
Vv prubéhu 2-3 dni spotiebovat.
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Oenoferm®
Terra

Kvasinky pro
podporu terroir
charakteru pri
neutralni a jisté
kvasné kynetice.

Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k osetieni jsou zalozeny na nyngj§im stavu naSich zkusenosti. ProtoZze nam ve vétsiné piipadd neni znam ptedchozi zptisob osetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporudeni jen vSeobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohladseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&j§im pravnim ptedpisim EU.



